
 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                           

 

  

 

 

 

 

Les Salades 

Salade tiède  au poulet, champignons, oignons & chèvre 17,50 

Salade Océane scampis & saumon fumé, roesti  18,50 

Les Gratins 

Camembert chaud, salade & pommes de terre 21,00 

Tartiflette savoyarde au reblochon, salade 21,00 

Les Woks 

Wok de nouilles légumes à la coriandre & cacahuètes  16,00 

Wok de nouilles au poulet coriandre & légumes 18,00 

Wok de nouilles aux scampis au curry rouge & légumes 19,00 

Les Viandes 

Burger végétarien steak végétal, cheddar & frites  19,00 

Bacon cheeseburger au cheddar & frites 20,00 

Burger-Roesti au reblochon, lard & frites 20,00 

Escalope de veau, sauce forestière & purée 22,00 

Magret de canard entier du Sud-ouest rôti au miel & purée 23,00 

Steak bucheron de bœuf Argentin au Jack Daniels & frites  24,00 

Filet de bœuf, sauce poivre vert & frites 28,00 

La Mer 

Vol au vent de scampis à l’ail & riz   21,00 

Fish & chips maison, sauce tartare & salade 22,00 

Filets de bar rôtis, sauce vierge & pommes caramélisées  23,00 

            Notre Formule  

Trio de Waïnzoossiss, sauce moutarde & purée 18,50 

Gromperekichelcher maison & compote 18,50 
Galettes de pommes de terre, jambon cru & cuit, salade 

Paschtéit maison « Bouchée à la reine », frites 19,50 

Cordon bleu maison, sauce champignons, frites 19,50 

Traïpen boudin noir, compote de pomme & purée 19,00 

Entrée au choix & Plat    27,00€ 

Plat & Dessert au choix  26,00€ 

Entrée, Plat & Dessert    34,00€ 
 

Les Entrées 

Caquelon de six escargots au beurre d’ail  9,00 

Soupe à l’oignon gratinée à l’emmental, croutons 10,00 

Salade aux lardons & croûtons 10,00 

Feuilleté aux champignons & œuf bio poché  11,00 

Ardoise de charcuterie & ses condiments   12,00 

Croquettes maison de fromage de Chimay   11,00 

Croquettes maison aux crevettes 13,00 

Ardoise de saumon fumé & toasts    16,00 

Terrine de foie gras, toasts & compote de coings  18,00 

Menu enfant au choix : 8,00 € 
Nuggets de poulet maison ou Hamburger & frites  

& Glace au choix : deux boules (vanille ou chocolat ou fraise)  

Les cocottes 

Cocotte de choucroute alsacienne aux cinq viandes 20,50 

Cocotte de carbonade de bœuf à la flamande & frites 21,00 

Cocotte de petit salé aux lentilles vertes   20,00 

Cocotte de poulet bio aux champignons d’automne & riz 22,00 

Cocotte de rognons de veau « grand-mère » & purée 22,00 

Cocotte de Parmentier de confit de canard & salade 22,00 

Cocotte de cassoulet maison (canard confit, lard, saucisse & cochon) 22,00 

Cocotte de blanquette de veau à l’ancienne aux cèpes & riz 22,00 

Cocotte de jarret de cochon confit à la bière & frites 23,00 

Les Desserts maison 8,00€ 

Déclinaison de crèmes brûlées  

Crumble aux poires caramélisées & glace vanille 

Moelleux au chocolat  & sorbet framboise  

Tarte Tatin aux pommes, glace vanille & crème 

Fondue au chocolat & fruits frais 

Café glacé expresso, glace café & chantilly 

Dame Blanche glace vanille, chocolat chaud & chantilly 

Coupe Colonel glace citron & vodka 

 

 
 

 


